
Snorrenburg – Guter Geschmack 
hat einen Namen
…mit Liebe zum Detail genieSSen

Mitten in Burbach empfängt das idyllische Karree zweier attraktiver, stilvoll 
restaurierter Fachwerkhäuser seine Gäste: Das Restaurant und das Hotel Snorren-
burg. Mit ganz viel Liebe zum Detail. Mit historischen Charme. Mit begeisterndem 
Wohlfühl-Charakter. Mit genüsslichen Ideen.
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E in Feuer knistert 
in dem offenen Ka-

min. Es duftet verführe-
risch. Heimelig ist das 
Ambiente in dem rusti-
kal-edlen Ambiente des 
wunderschönen Burg-
hauses. Hier ist Platz 
und Zeit um abzuschal-
ten, um gelassen einige 
besondere Momente zu 
genießen. 

Ein einzigartIg-
er, HistorIscher 
Ort… 
...1324 wurde hier Rit-
ter Rorich von Burbach 
zum Burgmann des Gra-
fen von Nassau ernannt. 

Von der Burg, die hier stand, ist etwas 
Besonderes erhalten geblieben: der ein-
zigartige mittelalterliche Gewölbekeller 
mit seinem steinernen Tonnengewölbe. 
Ein wunderbarer Platz für einen geselli-
gen Abend, eine Weinprobe, ein außer-
gewöhnliches Event. An Stelle der al-
ten Burg lädt heute das 1758 erbaute, 
aufwändig restaurierte, prächtige Burg-
haus ein zu besonderer Gastlichkeit – 
das Restaurant Snorrenburg.

Guter Geschmack hat 
einen Namen…
...und eine lange Tradition. Denn das 
schöne Burghaus ist nicht nur eine per-
fekte Foto-Kulisse, sondern bietet mit 
dem großen Wappensaal auch einen 
tollen Rahmen für unvergessliche Fei-
erlichkeiten, Firmenevents, Empfänge 
oder Hochzeiten von 20 bis 100 Perso-
nen. Das Highlight für Brautpaare: die 
bild-schöne Barockkirche mit dem ro-
mantischen Garten gleich nebenan und 
die Alte Vogtei mit ihrem geschichts-

Betriebsleiter Michael Lehmann (re.) und Küchenchef Oliver 
Hofmann (li.) laden ein in die Snorrenburg – zu besonderen 
Genuss-Momenten.
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trächtigen Trauungsraum nur ein paar 
Schritte entfernt.

Die elegante Atmosphäre des Res-
taurants mit Kaminzimmer lädt zu ei-
nem romantischen Candle Light Din-
ner. Oder einem Abend mit Freunden 
und vielen kulinarischen Entdeckun-
gen. Oder zu einem Mittagessen mit Ge-
schäftspartnern, mit attraktiven Menü-
Angeboten inklusive Getränken. Oder 
zu einem exklusiven Gala-Dinner. Stil-
voll, durchdacht und überzeugend prä-
sentiert auch der neue Snorrenburg-
Küchenchef Oliver Hofmann und sein 
versiertes Team ideenreiche, ausgefal-
lene Kreationen, saisonale Highlights, 
regionale Leckerbissen mit Flair und 
wechselnde, tagesaktuelle Empfehlun-
gen. Immer frisch. Immer hausgemacht. 
Immer mit Leidenschaft und vielen re-
gionalen Produkten zubereitet. Immer 
etwas Besonderes.

Gelassen genieSSen…
...dazu bietet das Restaurant beste Vo-
raussetzungen. Seit Juni diesen Jahres 
umsorgen der engagierte, versierte 
Betriebsleiter und Gastronomiefach-
mann Michael Lehmann und sein neu-
es, freundliches, eingespieltes Service-
team die Gäste und beraten gerne bei 
Menü-Zusammenstellungen oder Ver-
anstaltungs-Organisationen. Ein gro-

ßes Angebot an korrespondieren 
Weinen vom Weinhaus Heuser aus Dil-
lenburg lädt ein zum Genuss. Tolle Ar-
rangements für Firmen- oder Weih-
nachtsfeiern mit saisonalen Spotlights 
wie Glühwein an der Eisbar oder Eis-
skulpturen-Modellieren sind geplant. 
Und Sinn-schulende Blind-Dinners, 
spannende Krimi-Dinners oder exklu-
sive Weinproben.

Mit Liebe zum Detail...
...individuell, behaglich, formvollendet 
präsentiert sich das feine, helllichte 
Hotel Snorrenburg. Übernachten nach 
Maß: umgeben von Jugendstil im Pfau-
enzimmer, mit einem Hauch von asiati-
schem Luxus im Bambuszimmer, voller 
schlichter Eleganz im Selbach-Zimmer 
oder mit dem romantischen Flair der 
Englischen Suite. Die 16 Zimmer des Ho-
tels überzeugen mit liebevollen, spe-
zifischen Details. Der große Jugend-
stil-Wintergarten bietet nicht nur zum 
ausgiebigen Frühstück einen wunder-
vollen Rahmen, sondern lässt sich auch 
für anspruchsvolle Events oder Tagun-
gen nutzen. Einen herrlichen Panora-
mablick über die grüne Umgebung und 
den nahen Rothaarsteig inklusive. 

Übrigens: Etliche besondere Arran-
gements halten Micheal Lehmann und 

sein aufmerksames Hotel-Team bereit: 
zum Beispiel Wanderangebote mit vie-
len Infos oder einem individuellen Hol-
und-Bring-Service. Oder ein Silvester- 
oder Kurzurlaub-Angebot. Oder die 
Oranier-Variante mit Sightseeing-Tou-
ren. Oder das Relax Pur-Paket mit Be-
such der Römer-Therme in Burbach...

Genuss ist vorzeigbar...
...etwa, wenn die Snorrenburg von 
der DEHOGA, dem deutschen Hotel- 
und Gaststättenverband, das Prädikat 
„Drei-Sterne-Plus“ verliehen bekommt, 
wie kürzlich geschehen. Oder in die Lis-
te der Qualitätsbetriebe Rothaarsteig 
aufgenommen wird, als besonders wan-
derfreundliche Unterkunft.

Hotel · Restaurant Snorrenburg
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www.snorrenburg.de




