
  

Hotel & Restaurant Snorrenburg GmbH 

Römer 3 / D-57299 Burbach 

Tel.: 02736 44930 

E-Mail: info@snorrenburg.de 

Internet: www.snorrenburg.de 

FRÜHLINGS-MENÜ I 
 

 

 

Kresse-Kartoffelsuppe  

mit Pankobrösel 

 
Kalbsschnitzel mit Parmesan- Salbei- Schaum  

dazu Schwenkkartoffeln  

und grüner Spargel 

 
Espresso Panna Cotta  

mit gegrillter Mango 
 

 

28,50 € p.P. 

FRÜHLINGSMENÜ-MENÜ II 
 

Vitello Tonnato vom Kalbsrücken  

mit gebackenem Karpernapfel  

und getrockneten Tomaten 

 

Asiatische Geflügelsuppe  

mit gebratenem Tofu 

 

Gebratenes Schollenfilet  

auf erntefrischem Blattspinat mit Zitronenbrot 

 

Erdbeer- Rhabarber- Tarte  

mit Eiscreme 
 

35,00 € p.P. 

SOMMER-MENÜ I 
 

 

 
 

 

 

 

 

Paprika Orangensuppe 

 
Gegrillte Doradenfilets  

auf Kirschtomatenrisotto  

mit gefüllter Zucchiniblüte 

 
Ananascarpaccio  

mit Sabayon gratiniert  

 

29,00 € p.P. 

SOMMER-MENÜ II 
 

Hausgemachte Antipasti Variation 

 

Gegrillte Jacobsmuschel  

auf Chorizo-Fenchelgemüse  

und Schwenkkartoffel 

 

Rosa gebratene Lammhüfte  

auf Karotten- Zucchini- Gemüse mit Cous Cous 

 

Mango- Vanillerahm- Töpfchen  

mit Erdbeersalat 
 

38,00 € p.P. 



  

Hotel & Restaurant Snorrenburg GmbH 

Römer 3 / D-57299 Burbach 

Tel.: 02736 44930 

E-Mail: info@snorrenburg.de 

Internet: www.snorrenburg.de 

HERBST-MENÜ I 
 

 

 

 

Rosenkohlcremesuppe  

mit Speckcroutons 

 
Blut und Leberwurst auf Rahmsauerkraut  

mit Kartoffelpüree 

 
Hausgemachter Apfelstrudel  

mit Vanillesauce 

 

 

19,50 € p.P. 

HERBST-MENÜ II 
 

 

Carpaccio vom Rehschinken  

mit Preiselbeer-Kürbis- Chutney 

 

Rinderkraftbrühe mit   

pochiertem  Wachtel Ei 

 

Rosa gebratener Hirschrücken  

auf frischen Waldpilzen und Römischen Nocken 

 

Waldbeerküchlein  

mit Eiscreme  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

38,00 € p.P. 

WINTER-MENÜ I 
 

 

 

Feldsalat  

mit Jacobsmuschel 

 
Rehrücken  

mit Wirsingpüree  

und Römischen Nocken 

 
Crème brûlée  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

32,00 € p.P. 

WINTER-MENÜ II 
 

Gegrillte Tranchen vom Hummer 

auf Safran-Risotto 

 

Maronencremesuppe  

mit Granberrys 

 

Duette von Rinderfilet und Entenbrust  

mit Schupfnudeln und Karotten Orangen Gemüse 

 

Zweierlei Schokolade  

als Mousse und Eiscreme  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

48,00 € p.P. 


